
Cucina    
 
 
 

Per iniziare  

Tortelloni fritti in crema di Parmigiano ( 1, 3, 7)     12,-€ 

Friggione con Uovo Pochè e crostoni ( 1, 3, 7)     14,-€ 

Quiche di Zucca e fichi, nocciole tostate, fonduta di Taleggio (1, 3,  7) 

            14,-€    

Misto di cicheti del giorno (secondo disponibilità e fantasia dell’oste.. 

ovviamente con le vostre indicazioni!)                                                         

(1, 2, 3, 4, 7, 8,  9, 10,  11, 12, 14)                a partire da 14,-€ / persona* 

*il prezzo a persona dipende dalla quantità scelta e dalla disponibilità del giorno  

 
 
 

Primi Piatti 
 

Tagliatelle al Ragù (1, 3,  7, 9)       12,-€ 

Gramigna lunga alla Salsiccia (1, 3, 7)      12,-€ 

Tortellini in brodo di Cappone (1, 3, 7, 9)     14,-€ 

Bigoli “in Salsa” (piatto tipico, il condimento è una salsa ottenuta da una lunga e 

lenta cottura di sarde sotto sale, accuratamente dissalate e deliscate e cipolla )     

(1, 4 ,7)           12,-€ 

Tortelli di Baccalà Mantecato, Pesto di Mandorle e Prezzemolo, polvere di 

limone nero (1, 3, 4, 7, 8)        14,-€ 

Mezzelune ripiene di Scarola, Pecorino Romano e Olive taggiasche, Pesto 

leggero di San Marzano e mandorle, polvere di San Marzano  (1, 3, 7, 8) 

            14,-€ 

Tortelli di Zucca con Ragù diCortile   (1, 3, 7, 9)    14,-€            

(dispobili  anche vegetariani con fonduta di Taleggio e polvere di Salvia )  

 

 



Secondi Piatti 
 

Millefoglie di filetto di maiale, cicorietta e fondente di sedano rapa con 
porri stufati al vino bianco e senape dolce fatta in casa (7, 9, 10)  
            18,-€  

Faraona laccata al Marsala servita con cavolo viola stufato al Sangiovese  

e millefoglie di patate  (7)         

            18,-€ 

Cotoletta di Caciocavallo, erbe miste saltate, caponatina di peperone           

e chutney di albicocca (1)         

            16,-€ 

Guazzetto di Lattuga Romana e Cipollotto, Uovo pochè, Cialda di 

Parmigiano, Pane Fritto e Guanciale croccante   (3, 7)                   

(disponibile anche in versione vegetariana)      16,-€ 

 

 

Dulcis in Fundo 

Tenerina al cioccolato con crema al mascarpone  (3, 7)  6,-€ 

Salame al cioccolato (ricetta di famiglia) (1, 3,  7, 8)    6,-€ 

Cuor di Mela con crema chantilly e riduzione di vino rosso  (1, 3, 7)        

            8,-€ 

Tiramisu Classico (ricetta di famiglia) (1,3,7)     6,-€ 

Biscotti e Vino Dolce  (1, 3, 7, 8, 12)      10,-€ 

Formaggio e Riesling  (7, 12)       12,-€ 

 

Coperto            2,50€ 

 

Lavorando con ingredienti freschi e verdure di stagione, i nostri piatti potrebbero subire 

delle variazioni. Per particolari esigenze, allergie o intolleranze  e segnalazioni chiedete al 

personale di sala .  


